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DESSERTS
+++« +.-WHISKIES 4CL- - -
MAISON
M ) o
Fondant au chocolat 9.00 € Chivas Régal 12 ans d’age  10.00 €
Sauce caramel beurre salé Ecosse - Blend
Tiramisu Spéculoos 9.00€ Aberlour 10 ans d’age 10.00 €
Cerise Amarena Ecosse - Single Malt
Carpaccio d’ananas Sorbet 9.00€ Jack Daniel’s 9.00 €
passion USA - Bourbon
1o NIKKA 11.00 €
- Blend
... RHUMS 4CL ... Japon - Blen
SN
(g
Havana 3 ans d’age 8.00€ S GINS 4 CL o
Cuba - e
Don Papa 7 ans d’age 9.00 € Hendrick’s 10.00 €
Philippines - Ecosse - Saveurs de rose et de concombre
Diplomatico 10.00 € Monkey 47 12.00 €
Vénézuela - Allemagne - Saveurs d’aromates et herbes
Gouverneur 1648 X0 12.00 € Mistral 10.00 €
St Martin - Provence - Gin rosé - Basilic, fenouil...
Santa Teresa 1796 12.00 € Bombay Sapphire 10.00 €
Vénézuela - UK - Notes poivrées
2
.-« VODKAS 4 CL - - -
2
(g
coe TEQUILA 4 CL - -- Belvedere 10.00 €
(oo Pologne -
Patron Reposado 12.00 € Grey Goose 10.00 €
Mexique - Notes de vanille, jasmin... France -
S SN
... DIVERS 4 CL ...
SO
ARMAGNAC 4CL S
Bailey’s 8.00€
o9 Get 27 8.00€
Janneau VS 9.00 € Créme Mentheuse, 8.00 €
France - Notes de chéne et chocolat Pulpeuse et Croqueuse

Porto Ferreira Tawny Rouge 8.00 €

g Digestifs servis uniquement pour la restauration Q
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération
INO, LR
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VIN & TAPAS
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PLANCHES
A PARTAGER

w
Planche de charcuterie 25.00 €
Planche de fromages 25.00 €
Planche Mixte 26.00 €
Mini Plateau 16.00 €
Demi Saucisson 7.00 €

Pan con Tomate / Serrano 15.00 €

ol
e o o TARTINES e o o
e ahd
MILLESIME 17.00 €
Stracciatella - Jambon cru Truffé
* GRAND CRU 16.00 € 5
%VOC&’( Saumon fumé - G«‘@
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PLANCHES
A PARTAGER
(o )
Planche de charcuterie 25.00 €
Planche de fromages 25.00 €
Planche Mixte 26.00 €
Mini Plateau 16.00 €
Demi Saucisson 7.00 €

Pan con Tomate / Jambon 15.00€

Serrano
O TP
TAPAS
FINGER FOOD

vmv
Croquettes de Jambon 9.00€
Mayo au piment d’Espelette
Beignets de Gambas 14.00 €
Sweet chili sauce
Chorizo grillé 9.00 €
Pommes Grenailles
Panisse Marseillaise 8.00 €
Pois chiche - Ail
Cochon a la Thai 14.00 €
Pommes Grenaille 9.00 €

Sauce Chermoula

Gaspacho de tomate et 10.00 €
melon, mozzarella
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VINETAPAS

S SN
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-++ TARTINES
(g
MILLESIME 17.00 €
Stracciatella - Jambon cru Truffé
GRAND CRU 16.00 €

Avocat - Saumon fumé

NS P
TAPAS
TERRE & MER

Mo 22
Brochettes 16.00 €
Volaille - Saté
Mini Tacos 14.00 €
Paleron de beeuf - Avocat
Mini Burger 16.00 €
Kefta - Mayo - Paprika
Tartare de Thon 17.00 €
Fruits frais - Citron
St Marcellin Roti 16.00 €
Courgette - Romarin
Moules farcies 10.00 €
Chorizo - Persillade
Ceviche de Poulpe 16.00 €
Pommes de terre en Aioli
César L’Imprévu 15.00 €

VEGGIE

[ B

Légumes d’été

Pommes de terre Grenaille 6.00 €

3
%‘ Salade verte
) Oa

7.00 €

4
6.00 € (@g
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VEGGIE

e ok
Légumes d’été

Pommes de terre Grenaille 6.00 €

7.00 €

fruits de la passion

uj@m,v

o

Salade verte 6.00 €
S TP
DESSERTS
MAISON
Do ahd
Fondant au chocolat 9.00 €
Sauce caramel beurre salé
Tiramisu Spéculoos 9.00 €
Cerise Amaréna
Carpaccio d’ananas sorbet 9.00 €

9
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Qo
BOARDS TO
SHARE
(o )
Charcuterie board 25.00 €
Cheeses board 25.00€
Mixed board 26.00 €
Mini Tray 16.00 €
Half Dry Sausage 7.00 €

Pan con Tomatoe Serrano 15.00 €
Ham

O SIN
TAPAS
FINGER FOOD

V(T-‘v
Ham Croquettes 9.00€
Espelette pepper mayonnaise
Prawn Fritters 14.00 €
Sweet chili sauce -
Grilled Chorizo 9.00 €
Baby Potatoes
Marseille Panisse 8.00 €
Chickpeas - Garlic
Thai Pork 14.00 €
Baby Potatoes 6.00 €

Chermoula sauce

Tomatoe Melon Gazpaccho 10.00 €
Mozzarella

x«@»@v

2

DESSERTS
S

Chocolate fondant 9.00 €

Speculoos Tiramisu 9.00€

Pineapple Carpaccio - 9.00 €

Passion fruit sorbet

a

VINETAPAS

TGYRX

G

Sdd
-++ TOASTS e
3
MILLESIME 17.00 €

Stracciatella - Raw ham with truffle

GRAND CRU 16.00 €

Avocado - Smoked salmon

aldo

TAPAS
LAND & SEA

v(?-’v
Skewer
Poultry - Saté
Mini tacos
Beef chuck - Avocado
Mini Burger
Beef Kefta - Mayo - Paprika
Tuna Tartare
Fresh fruits - Lemon
Stuffed Mussles
Chorizo - Parsley and garlic butter

Octopus Ceviche

Aioli Potatoes

Roasted St Marcellin
Zucchinis - Rosemary

Cesar L’Imprevu Style

bl o

16.00 €

16.00 €

16.00 €

17.00 €

10.00 €

18.00 €

16.00 €

15.00 €

VEGGIE e

Yy
Seasonal Vegetables 7.00 €
Plain Baby Potatoes 6.00 €
Green salad 6.00 €
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TAPAS
FINGER FOOD

e okl
Croquettes de Jambon 9.00 €
Mayo au piment d’Espelette
Beignets de Gambas 14.00 €
Sweet chili sauce
Chorizo grillé 9.00 €
Pommes Grenailles
Panisse Marseillaise 7.00 €
Pois chiche - Ail
Cochon a la Thai 14.00 €
Pommes Grenaille 6.00 €
Sauce Chermoula
Gaspacho de tomates et 10.00 €

melon, mozzarella
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VINETAPAS
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TAPAS

TERRE & MER
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César L’Imprévu
Brochettes
Volaille - Saté

Mini Tacos

Paleron de beeuf - Avocat
Mini Burger

Kefta - Mayo - Paprika
Tartare de Thon
Fruits frais - Citron

St Marcellin Roti

Courgette - Romarin

Moules farcies
Chorizo - Persillade

Ceviche de Poulpe
Pommes de terre en Aioli

15.00 €
16.00 €

14.00 €

16.00 €

17.00 €

16.00 €

10.00 €

16.00 €
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