
LES DESSERTS

24.00-

LES PLANCHES A
PARTAGER

Charcuterie

Fromage 25.00-

26.00-Mixte

 BUN’N ROLL

Croustillant de cochon sauce Thaï 16.00-

LES TAPAS

Croquettes de jambon/mayo/
piment d’Espelette

10.00-

Chorizo grillé/ pommes
grenaille

11.00-

Tempura de gambas/sauce thaï 15.00-

Bocal de foie gras maison /
rhum / pain toasté / servi pour 2

14.00-
/pers.

Coquilles Saint Jacques / beurre
safrané / agrumes 18.00-

14.00-Coquillages / persillade 

Blanc de seiche pané / sauce
tartare 

14.00-

Poulpe / saté / pommes de terre 20.00-

Camembert rôti / miel / romarin 
pommes grenaille

17.00-

Champignons / brocolini /
oignons frits / sésame  

12.00-

Croustillant de cochon /
Teryaki

Volaille / épices indiennes /
noix de cajou 

13.00-

La liste des allergènes de nos plats est disponible sur demande
The list of potential olergenic food is available on request 

Prix nets service compris en Euros TTC
L'établissement n'accepte pas les chèques 

Pommes grenaille / sauce
Chermoulah

9.00-

15.00-
Soupe à l’oignon / gruyère /
croutons 

10.00-

Fondant au chocolat / sauce
caramel beurre salé

Clafoutis aux framboises maison

Tiramisu au speculoos et
cerises Amarena 

9.00-

9.00-

9.00-



24.00-

BOARDS TO SHARE

Charcuterie

Fromage 25.00-

26.00-Mixte

Crusted pig with Thaï sauce 16.00-

TAPAS

Ham/mayo/
Espelette pepper croquette 10.00-

Grilled chorizo/ potatoes 11.00-

Tempura of prawns/thaï sauce 15.00-

Foie gras terrine / rhum /
toasted bread / served for 2
persons

14.00-
/pers.

Scallops / safran butter sauce /
citrus fruit

18.00-

14.00-Shellfish / persillade 

Breaded cuttlefish / tartare
sauce 

14.00-

Grilled octopus/ satay / potatoes 20.00-

Roasted Camembert / honey /
rosemary, potatoes

17.00-

Mushrooms / broccolini /
fried onions /sesame

12.00-

Poultry / indian spices / cachew
nuts

13.00-

La liste des allergènes de nos plats est disponible sur demande
The list of potential olergenic food is available on request 

Prix nets service compris en Euros TTC
L'établissement n'accepte pas les chèques 

New potatoes / chermoulah
sauce 

9.00-

Crusted pig / teryaki
Onion soup / gruyere cheese /
croutons

15.00-
10.00-

LES DESSERTS

Chocolate fondant / salted toffee

Homemade raspberry clafoutis

Speculoos and Amarena
cherry tiramisu

9.00-

9.00-

9.00-

 BUN’N ROLL


